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KRYB I LY KRO

A la carte kort

Forretter

Laksefyldte panipurikugler
Med urtesne og urter

105,-

Fiske vol-au-vent
Med skilt sauce og urter

105,-

Carpaccio af gkologisk dansk okseinderlar
Med fermenteret pebermayo, jordskokkechips og red mizuna

105,-

Hovedretter

Stegt flaesk — ad libitum
Skiver af gkologisk dansk Bertels Gris, med kroens syltede
redbeder, persillesauce og gkologiske danske kartofler

295,-

Smerbagt laks
Med saesonens grent, braendt citron, sennepssauce
og okologiske danske kartofler

325,-

Wienerschnitzel af dansk kalv
Med @rter, kapers, peberrod, braendt citron,
ansjos, smgrsauce og pommes sauté

265,-

Al god mad har en historie. P4 Kryb i Ly Kro serverer vi god mad med respekt for révarer, beeredygtighed
og mangfoldighed. Vi laver vores mad med rene, naturlige og @gte ingredienser, hvoraf 60 - 90 % er
okologiske, og meget er fra danske producenter, sdsom gkologisk naturkvaeg, Arla Unika og Bertels Gris.
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Rosastegt kalvetyksteg af dansk Gastro Kalv
Med saesonens grent, lys pebersauce og pommes rissoles

Minimum to couverter
275}_

Pasta alfredo
Med szesonens garniture og vesterhavsost

195,-

Burger
Baf af gkologisk dansk kadkvaeg, hjemmelavet mayonnaise,
lagkompot, grent, gkologiske fritter

235;-

Desserter

Kryb i Ly’s egen islagkage
Med coulis, chokolade og karamel

115,-

Cheesecake
Med frisk sorbet og braendt hvid chokolade

115,-

Brownie
Med karamel is og kaffekys

135,-

Al god mad har en historie. P4 Kryb i Ly Kro serverer vi god mad med respekt for révarer, beeredygtighed
og mangfoldighed. Vi laver vores mad med rene, naturlige og @gte ingredienser, hvoraf 60 - 90 % er
okologiske, og meget er fra danske producenter, sdsom gkologisk naturkvaeg, Arla Unika og Bertels Gris.
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