
 

Bryllups Menu 

 

Velkomst: 

1 glas bobler serveret med canapéer med 2 slags fyld 

Sprøde rugbrødschips med Romanesco samt rimmet kammusling og rogn med syltede bøgehatte  

Forret: 

Skindstegt kulmule med let sauterede grøntsager med skilt sauce  

Hertil hjemmebagt brød samt økologisk smør  

Hovedret: 

Rosastegt økologisk dansk frilands oksemørbrad serveret med cremet puré, årstidens grønt,  

pommes fondant og portvinssauce 

Dessert: 

Brownie med frisk sorbet, bær og krystalliseret chokolade 

Kaffe: 

Friskbrygget kaffe serveres med kransekage 

Natmad: 

Charcuteri med de gode pølser fra den lokale slagter med surt, kombineret med Unikas gode oste 

Hertil lyst og mørkt brød samt hjemmelavet knækbrød 

 

Drikkevarer: 

Øl, vand og økologiske vine ad libitum under middagen 

 

1.295,- pr. kuvert 
Børn under 12 år halv pris på menuen 

 

Priser er gældende ved min. 20 personer 

Tillæg v. færre end 20 personer: 

10 – 14 personer 60,- pr. person 

15 – 19 personer 40,- pr. person 

  

http://bit.ly/2h7WaE6
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